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渋谷店渋谷店

11/5（木）～11（水）

チバターサンド

素材を活かしたこだわりのワッフル

わっふる日和

12/26（土）～1/6（水）

shibuya_2026_11_12_0000

※販売店・期間・商品・価格は変更になることがあります。

本場ドイツのブレッツェル専門店

12/17（木）～25（金）

スティックバターブレッツェル（トリュフバター）
ブレッツェリア

香ばしいスティックブレッツェルの芯まで、黒トリ
ュフとマッシュルームを合わせた風味豊かなバター
をたっぷりフィリング。黒胡椒とパセリがきいた、
大人の味わいです。

11・12月

口どけなめらかな餡に、食感の良い寒天と甘酸っぱい
果実、ほのかな塩みの赤えんどう豆が相性抜群。濃厚に
仕上げた黒蜜とモチモチの求肥が味の決め手です。

あんみつ

浅草を代表する老舗甘味店

浅草梅園

10/29（木）～11/4（水）

北海道発の手づくり洋菓子店

スイートポテト
厳選された素材にこだわりました。さつまいも本
来の食感と特製クリームが絶妙なハーモニーを奏
でます。【量り売り】

ロイヤルスイーツ 

11/12（木）～18（水）

グレイズド・ドッツ

ヨーロッパ発のドーナツ専門ブランド 

LA PANADERIA DOTS

ドーナツ発祥のヨーロッパ発のドーナツ専門ブラ
ンド。定番フレーバーから海外っぽいカラフルな
見た目のドーナツまで、モチモチとした
食感が特徴です。ドーナツ以外にも
ヨーロッパのパンを広く扱っています。

バタークロワッサン

ベルギー産発酵バター香るクロワッサン専門店

La Vie en Croissant

ヨーロッパで焼き上げたクロワッサンをお届けす
る専門店です。ベルギー産の発酵バターを100%使
った王道のバタークロワッサンから、濃厚なチョ
コレートを包んだパンオショコラまで
取り揃えています。

11/19（木）～25（水）
身体にやさしいさつまいもスイーツ専門店

昆陽ファーム
さつま芋スイーツ
自家栽培で育てた、ねっとり甘くて濃いさつま芋を
ふんだんに使い、濃厚さつま芋スイーツに
仕上げました。

11/26（木）～12/2（水）

よこはまチーズケーキ

横浜発濃厚チーズケーキ

ガトーよこはま

極上のクリームチーズと厳選された卵を使い、手
間ひまかけて１つ１つ手作りで焼き上げました。
こってりとした食感の中に上品なこくとまろやか
さが広がり、後味は不思議なほどさっぱり。本物
志向のケーキ通にはたまらない逸品です。

12/3（木）～9（水）

宇治有機抹茶入大福

京都・宇治から届ける、辻利の抹茶

辻利兵衛本店

クリームと北海道小豆の生餡から炊いた黒糖餡を
やわらかい羽二重餅で包み込み、挽きたての有機
抹茶をふんだんにまぶした上品で大変贅沢な四層
仕上げの大福です。風雅な薫りただよう
本格派を、ぜひともご賞味ください。

12/10（木）～16（水）

しっとりザクほろ　 チバターサンド。千葉県産の落
花生を練り込んだ塩味の効いたバタークリームを
一枚ずつ手焼きした芳ばしいワッフル生地の煎餅
でサンドしました。
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12/24（木）　・25（金） 

※なくなり次第終了となります。※画像はイメージです。
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